AMenu de la Saint- Sylvestre

lmuse-bowche

Noix de Saint-Jacques rotie,
beurre noisette, émulsion de parmesan

Entrde

Langoustine au caviar osciétre,
créme infusée basilic et coriandre, citronnelle et gingembre
ou

Foie gras de canard confit, cognac et Eorto,
chutney de figues et figue rétie, purée de pistache, pain brioché
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Sat

Demi-homard breton, bisque infusée a I'estragon, légumes de saison rotis
ou
Vol-au-vent de volaille jaune fermiére, petits oignons,
sauce aux morilles et vin jaune, ripé dlz truffe noire

LO%-W

Gouda affiné 18 mois, salade d’herbes fraiches

YDessert

Signature Julien Alvarez

Bodsson

Coupe de champagne Ladurée millésimé 2011
(brut ou rosé au choix)

240 €

laxes et service compris



Menu (adulte et enfant) valable  partir d'une personne.

Prépaiement total a la réservation.

Annulation : remboursement complet en cas d’annulation avant le 17 décembre.

Menu adulte, 240 €* : amuse-bouche, entrée, plat, fromage, dessert et coupe de Champagne.
Menu enfant, 120 €%, jusqu’é 12 ans : menu identique‘

Les prix des menus sont affichés dans les restaurants.

Nous demandons un choix unique pour I'entrée et le plat au moment de la réservation.
*taxes et service compris

19h00 : ouverture du restaurant Ladurée Champs-Elysées

Les tables réservées entre I19h00 et 20h sont a libérer 2h aprés I'heure de réservation.
Les clients pourront poursuivre leur soirée au bar.

Service de 'amuse-bouche

Service de l'entrée

Service du plat principal

Service du fromage

Service du dessert

Soirée dansante avec animation musicale toute la soirée.

02h00 : fermeture du restaurant

Aedyesse

Ladurée Champs—Elysées,
75 avenue des Champs Elysées, 75008 Paris

Informations et réservation : commercial@laduree.com

Clcces

Métro : MI station Franklin Roosevelt ou George V
M6 station Charles de Gaulle Etoile

RER A: Station Charles de Gaulle Etoile

Parking : Pierre Charron Champs-Elysées ou Parking George V



